
   คําอธิ​บาย​    

เครื่อง​อบ​ชา​แบบ​หมุนนี้ มี​ถาด​ตะแก​รง​ 16 ถาด​ เส้น​ผ่าน​ศูนย์กลาง​แต่ละ​ถาด​ 9​0 ซม​.​ พื้นที่
อบ​แห้ง​รวม​ 10 ตร.​ม.​ สามารถ​แปรรูป​ชา​เปียก​ได้​ 2​7-36 กก.​ ต่อ​แบ​ทช์
วัสดุ​ฉนวน​ทน​ความ​ร้อน​อุณหภูมิ​สูง​ชนิด​ใหม่​ที่​เป็น​มิตร​ต่อ​สิ่ง​แวด​ล้อม​ มี​ความ​หนา​ 3 ซม​.​
และ​ปิด​คลุม​ตัว​เครื่อง​อย่าง​สม​บูรณ​์ เพื่อ​ไม่​ให้​สูญ​เสีย​ความ​ร้อน​และ​ประหยัด​พลัง​งา​น
30% ประตู​บุ​ด้วย​แถบ​ยาง​ยืดหยุ่น​ทน​อุณหภูมิ​สูง​ ซึ่ง​สามารถ​ปิด​ประตู​เครื่อง​เพื่อ
ป้องกัน​ไม่​ให้​ลม​ร้อน​เล็ดลอด​ออ​กมา

ใช้​บานพับ​และ​มือ​จับ​ประตู​เหล็ก​ที่​มี​ความ​แข็ง​แรง​สูง​ อายุ​การ​ใช้​งาน​ของ​เครื่อง​เพิ่ม
ขึ้น​ 40% เมื่อ​เทียบ​กับ​บริษัท​อื่น​ เครื่อง​อบ​แห้ง​ที่​ใช้​ถาด​ตะแก​รง​สแตน​เลสจะ​ไม่​ผลิต
สาร​อันต​ราย​ มั่นใจ​ใน​ความ​สะอาด​ของ​การ​ผลิต​ชา

   ความ​ได้​เปรียบ​    

1.​ การ​ออกแบบ​การ​อบ​แห้ง​แบบ​โรตา​รี่​ ใบ​ชา​จะ​ถูก​ให้​ความ​ร้อน​อย่าง​สมํ่าเสมอ​และ​แห้ง​เร็ว
ขึ้น

2.​ มาก​กว่า​ 50% ของ​เครื่องจักร​ทั้งหมด​ใช้​การ​ออกแบบ​โม​ดู​ลา​ร์ เวลา​ใน​การ​ผลิต​สั้น​ลง
สําหรับ​ใบสั่ง​ตาม​แบ​ทช์ และ​เปลี่ยน​ชิ้น​ส่วน​ได้​ง่าย​ขึ้น

3.​ การ​ออกแบบ​ท่อ​อากาศ​ที่​ได้​รับ​การ​จด​สิทธิ​บัตร​ช่วย​ให้​ด้าน​ล่าง​ของ​ถาด​ตะแกรง​แต่ละ​ถาด
เข้า​สู่​อา​กา​ศ ซึ่ง​จะ​ช่วย​ขจัด​ความชื้น​ใน​ชา​อย่าง​รวดเร็ว​และ​ช่วย​เพิ่ม​ประสิทธิภาพ​ใน​การ
ทําให้​แห้​ง

4.​ เครื่อง​ที่​มี​อากาศ​เสีย​ออกแรง​จะ​มี​ช่อง​ระบาย​ความชื้น​อย่าง​รวด​เร็ว​ และ​ช่อง​ระบาย
อากาศ​ถูก​เปิด​เมื่อ​เริ่ม​ต้น​การ​ทําให้​แห้ง​เพื่อ​ให้​ความชื้น​ระบาย​ออก​เร็ว​ขึ้น​และ
ปรับปรุง​ประสิทธิภาพ​การ​ผลิ​ต

   แอ​ปพลิ​เคช​ัน    

เครื่อง​อบ​แห้ง​ชา​ขนาด​เล็ก  เหมาะ​สําหรับ​การ​แปรรูป​ชา​ดํา / เขียว​ / อู​หลง​ / ขาว​ / ดํา / สมุน
ไพร​ ต่อ​ไป​นี้​เป็น​เวลา​ทํางาน​ที่​จําเป็น​สําหรับ​การ​ผลิต​ชา​ข้าง​ต้น

 ประเภท​ของ​ชา  อุณห​ภูม​ิ  เวลา​ทํางาน
 ชาด​ํา  80-120 ℃  20-60 นาท​ี

 ชา​เข​ียว  80-120 ℃  20-60 นาท​ี
 ชา​ขาว  80-120 ℃  20-60 นาท​ี

 ชา​อู่​หลง  80-120 ℃  20-60 นาท​ี
 ชา​สมุน​ไพร  80-120 ℃  20-60 นาท​ี

ข้อมูล​ข้าง​ต้น​ใช้​สําหรับ​อ้างอิง​เท่า​นั้น​ และ​เวลา​การ​ประมวล​ผล​เฉพาะ​จะ​ถูก​กําหนด​ตาม
สถานการณ์​จร​ิง

   ข้อมูล​จําเพาะ​    

รายการ​ข้อ​กําหนดเครื่อง​ชง​ชา :

https://www.delijx.com/category/rotate-rotary-rotating-tea-drying-machine
https://www.delijx.com/category/rotate-rotary-rotating-tea-drying-machine
https://www.delijx.com/category/rotate-rotary-rotating-tea-drying-machine


แบบ​อย่า​ง DL-6CHZ-9B
มิต​ิ 1420 × 1100 × 2190 มม.​

แรง​ดัน​ไฟ​ฟ้า 380V 50HZ
องค์​ประกอบ​ความ​ร้อน ลวด​ความ​ร้อน​ไฟ​ฟ้า

พลังงาน​ความ​ร้อน​ทั้ง​หมด 13.​5 กิโล​วัต​ต์
กลุ่ม​องค์​ประกอบ​ความ​ร้อน 1 กล​ุ่ม

พัดลม​มอ​เต​อร์
พล​ัง 0.​18 กิโล​วัต​ต์

ความ​เร็ว 1400 รอบ​ต่อ​นาท​ี
แรง​ดัน​ไฟ​ฟ้า 220 โว​ลต์

พา​เลท​มอเตอร์​โรตา​รี่
พล​ัง 15 W

ความ​เร็ว 1250 รอบ​ต่อ​นาท​ี
แรง​ดัน​ไฟ​ฟ้า 220 โว​ลต์

ความเร็ว​รอบ​ของ​พา​เลท 6 รอบ​ต่อ​นาท​ี
ประเภท​พา​เลท กลม

พื้นที่​การ​อบ​แห้ง​ที่​มี​ประ​สิทธิ​ภาพ 10.​1 ม.​ 2

จํานวน​ถาด​อบ​แห้​ง 16
ความ​จุ​ต่อ​ชุด 27-36 กก.​ / ครั้ง

ข้อมูล​จําเพาะ​ของเครื่อง​ชง​ชา​แบบ​ออ​ร์โธดอก​ซ์ทั้ง​หมด

แบบ​อย่า​ง 6CHZ-2 6CHZ-5 6CHZ-9 6CHZ-14 6CHZ-34
จํานวน​ถาด 10 ชิ​้น 14 ชิ​้น 16 ชิ​้น 16 ชิ​้น 36 ชิ​้น

เส้น​ผ่าน​ศูนย์กลาง​ถาด 50 ซม.​ 70 ซม.​ 90 ซม.​ 110 ซม.​ 110 ซม.​
พื้นที่​อบ​แห้​ง 2 ม.​ 2 5 ม.​ 2 9 ม.​ 2 14 ม.​ 2 34 ม.​ 2

ความ​จุ 6-8 กก.​ 15-20 กก.​ 27-36 กก.​ 42-56 กก.​ 102-136 กก.​

หาก​คุณ​มี​ความ​ต้องการ​พิเศษ​ก็​สามารถ​ปรับ​แต่ง​ตาม​ความ​ต้องการ​ของ​ลูกค้า​ได้

   ภาพ​ถ่าย​    

https://www.delijx.com/category/green-tea-leaf-dryer-black-tea-drying-machine










   ติด​ต่อ    

หาก​คุณ​สนใจ​ใน​ผลิตภัณฑ์​นี้​โปรด​ติดต่อ​เรา​เพื่อ​รับ​ราค​า

↑ ↑ คลิก​ที่​ไอคอน​เพื่อ​รับ​ราคา​ล่าสุด​โดย​ตรง​ ↑ ↑

https://api.whatsapp.com/send/?phone=+8618359335376&text=I want know the price of this product : DL-6CHZ-9B
https://m.me/Shayehuangteamachinery


ได้​ ↓ นอกจาก​นี้​คุณ​ยัง​สามารถ​ฝาก​ข้อมูล​ติดต่อ​ของ​คุณ​ไว้​ที่​ด้าน​ล่าง​
โดย​ปกติ​เรา​จะ​ติดต่อ​คุณ​ภาย​ใน​ 10 นา​ที​ ↓ ↓


