
*** คําอธิบาย***  

เครื่องอบชาแบบดั้งเดิมที่ให้ความร้อนด้วยแก๊สนี้มีถาดตะแกรง 16 ถาด เส้นผ่าน
ศูนย์กลางของแต่ละถาดคือ 120 ซม. พื้นที่อบแห้งรวม 18 ตร.ม. สามารถแปรรูปชาเปียกได้
ครั้งละ 55-90 กก.
เครื่องทําลมแห้งแบบโรตารี่แบบใช้แก๊สอัจฉริยะและเครื่องทําความร้อนไฟฟ้าคู่ใช้
แผงควบคุมอัจฉริยะแบบบูรณาการรุ่นใหม่ การให้ความร้อนด้วยแก๊สช่วยให้อุณหภูมิภายใน
เครื่องสูงขึ้นอย่างรวดเร็วและถึงสภาวะการอบแห้งอย่างรวดเร็ว การควบคุมอุณหภูมิ
อากาศจะสมํ่าเสมอ เสียงรบกวนตํ่า ชาสูญเสียนํ้าอย่างราบรื่น 
การออกแบบการเป่าแห้งแบบหมุนและการออกแบบท่ออากาศที่เป็นเอกลักษณ์ถูกนํามาใช้
เพื่อให้แน่ใจว่าการอบแห้งแต่ละชั้นมีความสมํ่าเสมอ ด้วยลวดความร้อนไฟฟ้าที่มีความ
แข็งแรงสูง เทปปิดผนึกสูง และวัสดุฉนวนที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อมรุ่นใหม่ ทําให้
อุณหภูมิภายในลดลงน้อยลง ประหยัดพลังงานและเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อมมากขึ้นเป็น
อุปกรณ์ที่จําเป็นสําหรับการผลิตชาคุณภาพสูงต่างๆ
จากการคํานวณของเรา ใช้เวลาเพียง 5 นาทีในการเพิ่มอุณหภูมิจาก 30 องศาเป็น 120 องศา
เมื่อเทียบกับเครื่องทําลมแห้งทั่วไป อุณหภูมิจะสูงขึ้นอย่างรวดเร็ว การสิ้นเปลือง
เชื้อเพลิงน้อยกว่า และต้นทุนตํ่ากว่าเครื่องทําลมแห้งแบบใช้ไฟฟ้าแบบเดิม 25%!
เครื่องนี้ไม่เพียงแต่สามารถชาแห้งแต่ยังมีอาหารต่างๆเช่นผลไม้,ผัก,เนื้อสัตว์
,อาหารทะเล,ฯลฯ.

*** ข้อได้เปร
ียบ***  

1. โครงสร้างอากาศเข้าของกังหัน ปริมาณอากาศมีขนาดใหญ่พอที่จะเอาอากาศที่ชื้นและ
ร้อนมากขึ้น และความเร็วในการอบแห้งชาเพิ่มขึ้น 30%;
2. การออกแบบการควบคุมอุณหภูมิแบบคู่ ตัดไฟโดยอัตโนมัติเมื่ออุณหภูมิเกินขีดจํากัด
เพื่อป้องกันอุณหภูมิที่มากเกินไปจากการทําลายชา
3. เครื่องอบแห้งชาแบบสองประตูซึ่งเป็นเครื่องแรกในอุตสาหกรรมที่ใช้โครงสร้างหัว
เข็มขัดประตูตู้คอนเทนเนอร์ซึ่งสะดวกกว่าในการเปิดและปิดประตูทนทานและปิดผนึกได้
ดีขึ้น
4. เครื่องที่มีอากาศเสียออกแรงจะมีช่องระบายความชื้นอย่างรวดเร็ว และช่องระบาย
อากาศจะเปิดขึ้นเมื่อเริ่มทําให้แห้งเพื่อให้ความชื้นระบายออกเร็วขึ้นและปรับปรุง
ประสิทธิภาพการผลิต

*** ใบสมัคร***  

เครื่องทําความร้อนด้วยแก๊สเครื่องชงชา  เหมาะสําหรับการแปรรูปชาดํา / เขียว / อูหลง /
ขาว / เข้ม / สมุนไพรต่อไปนี้เป็นเวลาทํางานที่จําเป็นสําหรับการผลิตชาข้างต้น

 ประเภทของชา  อุณหภูมิ  เวลาทํางาน
 ชาดํา  80-120 ℃  20-60 นาที

 ชาเขียว  80-120 ℃  20-60 นาที
 ชาขาว  80-120 ℃  20-60 นาที

 ชาอู่หลง  80-120 ℃  20-60 นาที
 ชาสมุนไพร  80-120 ℃  20-60 นาที

ข้อมูลข้างต้นใช้สําหรับอ้างอิงเท่านั้น และเวลาการประมวลผลเฉพาะจะถูกกําหนดตาม
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สถานการณ์จริง

*** ข้อมูลจําเพา
ะ***  

สองประตูเครื่องทําความร้อนก๊าซชารายการข้อกําหนดเครื่อง :

 

แบบอย่าง DL-6CHZ-Q18
มิติ 1430 × 1630 × 2790 มม.

แรงดันไฟฟ้า 380/50 V / Hz
ชนิดทําความร้อนด้วยแก๊ส ก๊าซธรรมชาติ

ประเภทเครื่องทําความร้อนไฟฟ้า ลวดความร้อนไฟฟ้า
พลังงานความร้อนไฟฟ้า 15 กิโลวัตต์

กลุ่มเครื่องทําความร้อนไฟฟ้า 3 กลุ่ม

พัดลมมอเตอร์
พลัง 0.55 กิโลวัตต์

ความเร็ว 1400 รอบต่อนาที
แรงดันไฟฟ้า 220 โวลต์

พาเลทมอเตอร์โรตารี่
พลัง 40 วัตต์

ความเร็ว 1250 รอบต่อนาที
แรงดันไฟฟ้า 220 โวลต์

ความเร็วรอบของพาเลท 6 รอบต่อนาที
ประเภทพาเลท กลม

เส้นผ่านศูนย์กลางพาเลทอบแห้ง 110 ซม.
พื้นที่การอบแห้งที่มีประสิทธิภาพ 14.5 ตร.ม

จํานวนถาดอบแห้ง 16
ความจุต่อชุด 55-90 กก. / ชุด

ข้อมูลจําเพาะของเครื่องชงชาแบบออร์โธดอกซ์ทั้งหมด

แบบอย่าง 6CHZ-2 6CHZ-5 6CHZ-9 6CHZ-14 6CHZ-34
จํานวนถาด 10 ชิ้น 14 ชิ้น 16 ชิ้น 16 ชิ้น 36 ชิ้น

เส้นผ่านศูนย์กลางถาด 50 ซม. 70 ซม. 90 ซม. 110 ซม. 110 ซม.
พื้นที่อบแห้ง 2 ม. 2 5 ม. 2 9 ม. 2 14 ม. 2 34 ม. 2

ความจุ 6-8 กก. 15-20 กก. 27-36 กก. 42-56 กก. 102-136 กก.

หากคุณมีความต้องการพิเศษก็สามารถปรับแต่งตามความต้องการของลูกค้าได้

*** ภาพถ่าย***  
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   ติดต่อ    

หากคุณสนใจในผลิตภัณฑ์นี้โปรดติดต่อเราเพื่อรับราคา

↑ ↑ คลิกที่ไอคอนเพื่อรับราคาล่าสุดโดยตรง ↑ ↑

https://api.whatsapp.com/send/?phone=+8618359335376&text=I want know the price of this product : DL-6CHZ-Q18
https://m.me/Shayehuangteamachinery


ได้ ↓ นอกจากนี้คุณยังสามารถฝากข้อมูลติดต่อของคุณไว้ที่ด้านล่าง
โดยปกติเราจะติดต่อคุณภายใน 10 นาที ↓ ↓


