
   คําอธิ​บาย​    

ชา​ดําเป็น​ชา​ที่​ผ่าน​การ​หมัก​อย่าง​สม​บูรณ​์ ส่วน​ที่​สําคัญ​ที่สุด​ของ​กระบวนการ​ผลิต​คือ​การ
หมัก​ การ​หมัก​จะ​ทําให้​หญ้า​มี​กลิ่น​ใน​ชา​ที่​ชะงัก​งัน​ สาร​ที่​อยู่​ใน​ชา​ดําสัมผัส​กับ​อากาศ
อย่าง​เต็ม​ที่​ ภาย​ใต้​สภาวะ​ที่​เหมาะ​สม​ของ​อุณหภูมิ​และ​ความ​ชื้น​ สารประกอบ​โพ​ลี​ฟีนอ​ลใน​ชา
จะ​ถูก​หมัก​และ​ออก​ซิ​ได​ซ์เพื่อ​สร้าง​ theaflavins, thearubins ฯลฯ​ และ​ปล่อย​ให้​ชา​ดําส่ง
กลิ่น​หอม​อัน​เป็น​เอก​ลักษณ์​
โดย​ปกติ​เวลา​ใน​การ​หมัก​ชา​ดําไม่​ควร​นาน​เกิน​ไป เพราะ​ใน​ระหว่าง​การ​ทําให้​แห้ง​ ชา​จะ​หมัก
ต่อ​ไป​ใน​ช่วง​อุณหภูมิ​ที่​เพิ่ม​ขึ้น

   มุม​มอง​ที่​ระเบิด
    

① กล่อง​ควบ​คุม ⑥ กล่อง​ทําความ​ร้อน



② ตัว​เครื่อง ⑦ ถัง​เก็บ​นํ้าทําให้​เป็น​ละ​ออง
③ มอเตอร์​โบ​ลเวอ​ร์ ⑧ มือ​จับ​และ​ตะ​ขอ
④ ประ​ตู ⑨ ถาด​หมัก
⑤ บา​นพ​ับ ⑩ ล้อ

 

   ข้อ​ได้​เปรียบ​    

1.​ การ​ทํา  ความชื้น​แบบ​หลาย​ชั้น​ การ​หมัก​ที่​สมํ่าเสมอ​ยิ่ง​ขึ้น

2.​ ถัง​และ​ถาด​ด้าน​ใน​ออกแบบ​ด้วย​สแตน​เลสซึ่ง​สะอาด​ถูก​สุ​ขอ​นาม​ัย

3.​ ระบบ​ควบคุม​ไมโคร​คอมพิวเตอร์​แบบ​บูรณ​าการ​ อุณห​ภู​มิ​ และ​ความชื้น​สามารถ​ควบคุม​ได้
อย่าง​ชาญ​ฉล​าด

4.​ เครื่อง​ฉีด​นํ้าอัลตรา​โซ​นิ​กความถี่​สูง​สามารถ​ทําให้​นํ้าเป็น​ละออง​ขนาด​เล็ก​มาก​ซึ่ง
สามารถ​เข้า​สู่​ชา​และ​ปรับปรุง​ความ​สมํ่าเสมอ​ของ​การ​หมัก

   แอ​ปพลิ​เคช​ัน    

ตู้​หมัก​ชา  เหมาะ​สําหรับ​การ​แปรรูป​ชา​ดํา / เขียว​ / อู​หลง​ / ขาว​ / ดํา / สมุน​ไพร​ ต่อ​ไป​นี้
เป็น​เวลา​ทํางาน​ที่​จําเป็น​สําหรับ​การ​ผลิต​ชา​ข้าง​ต้น

 ประเภท​ของ​ชา  เวลา​ทํางาน
 ชาด​ํา  2-6 ชั่ว​โมง
 ชาด​ํา  12-24 ชั่ว​โมง

 ชา​สมุน​ไพร  2-6 ชั่ว​โมง

ข้อมูล​ข้าง​ต้น​ใช้​สําหรับ​อ้างอิง​เท่า​นั้น​ และ​เวลา​การ​ประมวล​ผล​เฉพาะ​จะ​ถูก​กําหนด​ตาม
สถานการณ์​จร​ิง

   ข้อมูล​จําเพาะ​    

รายการ​ข้อ​กําหนดตู้​หมัก​ชา :

แบบ​อย่า​ง DL-6CFJ-60
ขน​าด 1130 × 1100 × 2040 มม.​

แรง​ดัน​ไฟ​ฟ้า 220V 50Hz
โหมด​ทําความ​ร้อน ลวด​ความ​ร้อน
พลังงาน​ความ​ร้อน 6.​0 กิโล​วัต​ต์

กลุ่ม​เครื่อง​ทําความ​ร้อน 1 กล​ุ่ม

มอ​เต​อร์พัด​ลม

พล​ัง 85 วัต​ต์
ความ​เร็ว 2200 รอบ​ต่อ​นาท​ี

แรง​ดัน​ไฟ​ฟ้า 220 โว​ลต์
ขนาด​ถาด 720 × 520 × 100 มม.​

ปริมาณ​ถาด 14 ชิ​้น
ชั้น​ถาด 7

https://www.delijx.com/category/black-tea-fermentation-process-machine
https://www.delijx.com/category/black-tea-fermentation-process-machine


ประ​สิทธิ​ภาพ 150 กก.​ / ครั้ง

คุณสมบัติ​ของตู้​หมัก​ชาทั้ง​หมด

แบบ​อย่า​ง 6CFJ-20 6CFJ-60 6CFJ-80 6CFJ-120
ปริมาณ​ถาด 5 ชิ​้น 16 ชิ​้น 32 ชิ​้น 32 ชิ​้น

แรง​ดัน​ไฟ​ฟ้า 220V 220V 220V 380V
พล​ัง 3 กิโล​วัต​ต์ 6 กิโล​วัต​ต์ 6 กิโล​วัต​ต์ 9 กิโล​วัต​ต์

ความ​จุ 60 กก.​ 150 กก.​ 250 กก.​ 350 กก.​

หาก​คุณ​มี​ความ​ต้องการ​พิเศษ​ก็​สามารถ​ปรับ​แต่ง​ได้​ตาม​ความ​ต้องการ​ของ​ลูก​ค้า

   ราย​ละ​เอียด​    

มี​การ​ติด​ตั้ง​ถัง​เก็บ​นํ้าที่​มี​เครื่อง​ฉีด​นํ้าที่​ด้าน​บน​ และ​ละออง​นํ้าที่​เป็น​ละออง​จะ
เติม​ภายใน​เครื่อง​หมัก​ชา​ตาม​ธรรม​ชา​ติ​ และ​การ​หมัก​จะ​มี​ความ​สมํ่าเสมอ​มาก​ขึ้น

 

https://www.delijx.com/category/black-tea-fermentation-process-machine


การ​ใช้​ลวด​ทําความ​ร้อน​ไฟฟ้า​ที่​ทนทาน​ซึ่ง​มี​เส้น​ผ่าน​ศูนย์​กลาง​ 1 มม.​ และ​เค้ก​ฉนวน​โพ​ลี​เม
อร​์ที่​ทน​ต่อ​อุณหภูมิ​สูง​ อายุ​การ​ใช้​งาน​ของ​ลวด​ทําความ​ร้อน​จะ​เพิ่ม​ขึ้น​ 40% เมื่อ​เทียบ
กับ​บริษัท​อื่นๆ

 



การ​ออกแบบ​โซ​ลิ​นอ​ยด์วาล์ว​ช่วย​ให้​มั่นใจ​ได้​ว่า​นํ้าใน​ถัง​จะ​ถูก​เก็บ​ไว้​ที่​ระดับ​ความ​สูง
ของ​ละออง​ที่​ดี​ที่​สุด

 



ประตู​บุ​ด้วย​แถบ​ยาง​ยืดหยุ่น​ทน​อุณหภูมิ​สูง​ ซึ่ง​สามารถ​ปิด​ประตู​เครื่อง​เพื่อ​ป้องกัน​ไม่
ให้​อากาศ​ร้อน​และ​ละออง​นํ้าเล็ดลอด​ออ​กมา

   ภาพ​ถ่าย​    











   ติด​ต่อ    

หาก​คุณ​สนใจ​ใน​ผลิตภัณฑ์​นี้​โปรด​ติดต่อ​เรา​เพื่อ​รับ​ราค​า

↑ ↑ คลิก​ที่​ไอคอน​เพื่อ​รับ​ราคา​ล่าสุด​โดย​ตรง​ ↑ ↑

https://api.whatsapp.com/send/?phone=+8618359335376&text=I want know the price of this product : DL-6CFJ-60
https://m.me/Shayehuangteamachinery


ได้​ ↓ นอกจาก​นี้​คุณ​ยัง​สามารถ​ฝาก​ข้อมูล​ติดต่อ​ของ​คุณ​ไว้​ที่​ด้าน​ล่าง​
โดย​ปกติ​เรา​จะ​ติดต่อ​คุณ​ภาย​ใน​ 10 นา​ที​ ↓ ↓


