
*** คําอธิ​บาย***  

เครื่อง​อบ​ชา​แบบ​ดั้งเดิม​ที่​ให้​ความ​ร้อน​ด้วย​แก​๊สนี้มี​ถาด​ตะแก​รง​ 16 ถาด​ เส้น​ผ่าน
ศูนย์กลาง​ของ​แต่ละ​ถาด​คือ​ 120 ซม​.​ พื้นที่​อบ​แห้ง​รวม​ 18 ตร.​ม.​ สามารถ​แปรรูป​ชา​เปียก​ได้
ครั้ง​ละ​ 55-90 กก.​
เครื่อง​ทําลม​แห้ง​แบบ​โรตารี่​แบบ​ใช้​แก๊ส​อัจฉริยะ​และ​เครื่อง​ทําความ​ร้อน​ไฟฟ้า​คู่​ใช้
แผง​ควบคุม​อัจฉริยะ​แบบ​บูรณ​าการ​รุ่น​ใหม่​ การ​ให้​ความ​ร้อน​ด้วย​แก๊ส​ช่วย​ให้​อุณหภูมิ​ภายใน
เครื่อง​สูง​ขึ้น​อย่าง​รวดเร็ว​และ​ถึง​สภาวะ​การ​อบ​แห้ง​อย่าง​รวด​เร็ว​ การ​ควบคุม​อุณห​ภู​มิ​
อากาศ​จะ​สมํ่าเสมอ​ เสียง​รบกวน​ตํ่า ชา​สูญ​เสีย​นํ้าอย่าง​ราบ​รื่น​ 
การ​ออกแบบ​การ​เป่า​แห้ง​แบบ​หมุน​และ​การ​ออกแบบ​ท่อ​อากาศ​ที่​เป็น​เอกลักษณ์​ถูก​นํามา​ใช้
เพื่อ​ให้​แน่ใจ​ว่าการ​อบ​แห้ง​แต่ละ​ชั้น​มี​ความ​สมํ่าเสมอ​ ด้วย​ลวด​ความ​ร้อน​ไฟฟ้า​ที่​มี​ความ
แข็ง​แรง​สูง​ เทป​ปิด​ผนึก​สูง​ และ​วัสดุ​ฉนวน​ที่​เป็น​มิตร​กับ​สิ่ง​แวดล้อม​รุ่น​ใหม่​ ทําให้
อุณหภูมิ​ภายใน​ลด​ลง​น้อย​ลง ประหยัด​พลังงาน​และ​เป็น​มิตร​ต่อ​สิ่ง​แวดล้อม​มาก​ขึ้น​เป็น
อุปกรณ์​ที่​จําเป็น​สําหรับ​การ​ผลิต​ชา​คุณภาพ​สูง​ต่างๆ​
จาก​การ​คํานวณ​ของ​เรา​ ใช้​เวลา​เพียง​ 5 นาที​ใน​การ​เพิ่ม​อุณหภูมิ​จาก​ 30 องศา​เป็น​ 120 องศา​
เมื่อ​เทียบ​กับ​เครื่อง​ทําลม​แห้ง​ทั่ว​ไป​ อุณหภูมิ​จะ​สูง​ขึ้น​อย่าง​รวด​เร็ว​ การ​สิ้น​เปลือง
เชื้อ​เพลิง​น้อย​กว่า​ และ​ต้นทุน​ตํ่ากว่า​เครื่อง​ทําลม​แห้ง​แบบ​ใช้​ไฟฟ้า​แบบ​เดิม​ 2​5%!
เครื่อง​นี้​ไม่​เพียง​แต่​สามารถ​ชา​แห้ง​แต่​ยัง​มี​อาหาร​ต่างๆ​เช่น​ผล​ไม้​,ผัก​,เนื้อ​สัตว์
,อาหาร​ทะเล​,ฯลฯ​.​

*** ข้อ​ได้เปร
ียบ***  

1.​ โครงสร้าง​อากาศ​เข้า​ของ​กัง​หัน​ ปริมาณ​อากาศ​มี​ขนาด​ใหญ่​พอที่​จะ​เอา​อากาศ​ที่​ชื้น​และ
ร้อน​มาก​ขึ้น​ และ​ความเร็ว​ใน​การ​อบ​แห้ง​ชา​เพิ่ม​ขึ้น​ 30%;
2.​ การ​ออกแบบ​การ​ควบคุม​อุณหภูมิ​แบบ​คู่​ ตัด​ไฟ​โดย​อัตโนมัติ​เมื่อ​อุณหภูมิ​เกิน​ขีด​จํากัด​
เพื่อ​ป้องกัน​อุณหภูมิ​ที่​มาก​เกิน​ไป​จาก​การ​ทําลาย​ชา
3.​ เครื่อง​อบ​แห้ง​ชา​แบบ​สอง​ประตู​ซึ่ง​เป็น​เครื่อง​แรก​ใน​อุตสาหกรรม​ที่​ใช้​โครงสร้าง​หัว
เข็มขัด​ประตู​ตู้​คอนเทนเนอร์​ซึ่ง​สะดวก​กว่า​ใน​การ​เปิด​และ​ปิด​ประตู​ทนทาน​และ​ปิด​ผนึก​ได้
ดี​ขึ้น​
4.​ เครื่อง​ที่​มี​อากาศ​เสีย​ออกแรง​จะ​มี​ช่อง​ระบาย​ความชื้น​อย่าง​รวด​เร็ว​ และ​ช่อง​ระบาย
อากาศ​จะ​เปิด​ขึ้น​เมื่อ​เริ่ม​ทําให้​แห้ง​เพื่อ​ให้​ความชื้น​ระบาย​ออก​เร็ว​ขึ้น​และ​ปรับปรุง
ประสิทธิภาพ​การ​ผลิ​ต

*** ใบ​สมัค​ร***  

เครื่อง​ทําความ​ร้อน​ด้วย​แก๊ส​เครื่อง​ชง​ชา  เหมาะ​สําหรับ​การ​แปรรูป​ชา​ดํา / เขียว​ / อู​หลง​ /
ขาว​ / เข้ม​ / สมุนไพร​ต่อ​ไป​นี้​เป็น​เวลา​ทํางาน​ที่​จําเป็น​สําหรับ​การ​ผลิต​ชา​ข้าง​ต้น

 ประเภท​ของ​ชา  อุณห​ภูม​ิ  เวลา​ทํางาน
 ชาด​ํา  80-120 ℃  20-60 นาท​ี

 ชา​เข​ียว  80-120 ℃  20-60 นาท​ี
 ชา​ขาว  80-120 ℃  20-60 นาท​ี

 ชา​อู่​หลง  80-120 ℃  20-60 นาท​ี
 ชา​สมุน​ไพร  80-120 ℃  20-60 นาท​ี

ข้อมูล​ข้าง​ต้น​ใช้​สําหรับ​อ้างอิง​เท่า​นั้น​ และ​เวลา​การ​ประมวล​ผล​เฉพาะ​จะ​ถูก​กําหนด​ตาม
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สถานการณ์​จร​ิง

*** ข้อ​มูลจําเพา
ะ***  

สอง​ประตู​เครื่อง​ทําความ​ร้อน​ก๊าซ​ชารายการ​ข้อ​กําหนดเครื่อง :

 

แบบ​อย่า​ง DL-6CHZ-Q18
มิต​ิ 1430 × 1630 × 2790 มม.​

แรง​ดัน​ไฟ​ฟ้า 380/50 V / Hz
ชนิด​ทําความ​ร้อน​ด้วย​แก​๊ส ก๊าซ​ธรรม​ชาต​ิ

ประเภท​เครื่อง​ทําความ​ร้อน​ไฟ​ฟ้า ลวด​ความ​ร้อน​ไฟ​ฟ้า
พลังงาน​ความ​ร้อน​ไฟ​ฟ้า 15 กิโล​วัต​ต์

กลุ่ม​เครื่อง​ทําความ​ร้อน​ไฟ​ฟ้า 3 กล​ุ่ม

พัดลม​มอ​เต​อร์
พล​ัง 0.​55 กิโล​วัต​ต์

ความ​เร็ว 1400 รอบ​ต่อ​นาท​ี
แรง​ดัน​ไฟ​ฟ้า 220 โว​ลต์

พา​เลท​มอเตอร์​โรตา​รี่
พล​ัง 40 วัต​ต์

ความ​เร็ว 1250 รอบ​ต่อ​นาท​ี
แรง​ดัน​ไฟ​ฟ้า 220 โว​ลต์

ความเร็ว​รอบ​ของ​พา​เลท 6 รอบ​ต่อ​นาท​ี
ประเภท​พา​เลท กลม

เส้น​ผ่าน​ศูนย์กลาง​พา​เลท​อบ​แห้​ง 110 ซม.​
พื้นที่​การ​อบ​แห้ง​ที่​มี​ประ​สิทธิ​ภาพ 14.​5 ตร.​ม

จํานวน​ถาด​อบ​แห้​ง 16
ความ​จุ​ต่อ​ชุด 55-90 กก.​ / ชุด

ข้อมูล​จําเพาะ​ของเครื่อง​ชง​ชา​แบบ​ออ​ร์โธดอก​ซ์ทั้ง​หมด

แบบ​อย่า​ง 6CHZ-2 6CHZ-5 6CHZ-9 6CHZ-14 6CHZ-34
จํานวน​ถาด 10 ชิ​้น 14 ชิ​้น 16 ชิ​้น 16 ชิ​้น 36 ชิ​้น

เส้น​ผ่าน​ศูนย์กลาง​ถาด 50 ซม.​ 70 ซม.​ 90 ซม.​ 110 ซม.​ 110 ซม.​
พื้นที่​อบ​แห้​ง 2 ม.​ 2 5 ม.​ 2 9 ม.​ 2 14 ม.​ 2 34 ม.​ 2

ความ​จุ 6-8 กก.​ 15-20 กก.​ 27-36 กก.​ 42-56 กก.​ 102-136 กก.​

หาก​คุณ​มี​ความ​ต้องการ​พิเศษ​ก็​สามารถ​ปรับ​แต่ง​ตาม​ความ​ต้องการ​ของ​ลูกค้า​ได้

*** ภาพ​ถ่าย***  
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   ติด​ต่อ    

หาก​คุณ​สนใจ​ใน​ผลิตภัณฑ์​นี้​โปรด​ติดต่อ​เรา​เพื่อ​รับ​ราค​า

↑ ↑ คลิก​ที่​ไอคอน​เพื่อ​รับ​ราคา​ล่าสุด​โดย​ตรง​ ↑ ↑

https://api.whatsapp.com/send/?phone=+8618359335376&text=I want know the price of this product : DL-6CHZ-Q18
https://m.me/Shayehuangteamachinery


ได้​ ↓ นอกจาก​นี้​คุณ​ยัง​สามารถ​ฝาก​ข้อมูล​ติดต่อ​ของ​คุณ​ไว้​ที่​ด้าน​ล่าง​
โดย​ปกติ​เรา​จะ​ติดต่อ​คุณ​ภาย​ใน​ 10 นา​ที​ ↓ ↓


